
 

CHEF'S WEEKLY SPECIAL 

 
SPICY AVOCADO EDAMAME SALSA b, g 

krupuks rose I wasabi-crème 

9.00 

 
DUCK GUA BAO a, f, k

 

bao burger I knusprige ente I tnt-sauce I 

amazu-zitrus-soja-glasur I sesam 

10.00 

 
CHICKEN TAMARIND h 

maishähnchenbrustfilet I cashewnüsse I 

chili I gemüse 

21.00 

 
BEEF THAI GREEN PEPPERS 

black angus rind I gemüse I knoblauch I 

frischer grüne pfeffer 

26.00 

 
KING FISH EN PAPILOTE a ,  d ,  f  

in ofen gegartes steinbutt-filet I 

soja-lemon-dashi I getrüffelte shiitake-pilze 

30.00 

 
WHITE CHOCOLATE MATCHA TARTLETTES a, c, g 

blutorangen sorbet I eingelegte beeren 

12 

 
 

 
ALLERGENE: 

a=gluten: weizen, b=krebstiere: krebs, garnelen, 

hummer, C=eier, d=fisch, e= erdnuss, 

f=soja,tofu, g=milch, butter, sahne, 

h=schalenfrüchte: nüsse, mandeln, i=sellerie, 

j=senf, sesam, l=schwefeldioxid, sulfite, 

m=lupinen, n=weichtiere: muscheln, 

schnecken, sepien, oktopus, austern 


